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im gelben Zucchinimantel, eingelegte Radieschen

frittierte Kichererbsen

getrocknete Tomaten-Frischkase-Fullung,
Cornflakes-Panade, Portwein-Jus,
Ratatouille, Risotto

oder

sous-vide gegart, Krautstiel a la créme, Kokosreis

oder

funf Gemusesorten mit verschiedenen
Garmethoden, Krauterveloute, Eierspatzli

frittierte Bananen

Brownie, Haselnuss-Cantuccini,
Schachmuster-Sablés

Menu komplett (Fisch oder Fleisch) | 85.-
Menu komplett vegetarisch | 70.-

LEHRLINGS
QESTAURANT

Uber die Herkunft unserer Produkte sowie Zutaten, die Allergien und Intoleranzen auslésen kénnen,
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Saisonales Gemiisetatar
im gelben Zucchinimantel,
eingelegte Radieschen | 16.50

Niisslisalat
gratinierter Ziegenfrischkase,
gerOstete Pinienkerne, Balsamico-Dressing | 17.50

Bulgur-Linsen-Salat
gebratene Black Tiger Crevetten,
asiatisches Dressing | 22.50

Apfel-Ingwer-Suppe
frittierte Kichererbsen | 13.50

Biindner Gersten-Suppe | 14.50

Gefiillte Maispoulardenbrust
getrocknete Tomaten-Frischkase-Fullung,
Cornflakes-Panade, Portwein-Jus,
Ratatouille, Risotto | 35.50

Lachstranche
sous-vide gegart, Krautstiel a la créme,
Kokosreis | 36.50

Gebratenes Schweinssteak
Morchel-Rahmsauce, gratinierter Brokkoli,
Pommes Duchesse | 39.50

auch mit Rindsentrecoéte erhaltlich | 47.—

Vegetarischer Gemiiseteller
funf Gemusesorten mit verschiedenen
Garmethoden, Krautervelouté, Eierspatzli | 28.50

Dunkles Schokoladenmousse
frittierte Bananen | 14.-

Friandises
Brownie, Haselnuss-Cantuccini,
Schachmuster-Sablés | 6 Stluck | 9.-

Eisparfait Grand Marnier
Orangen-Kiwi-Salat | 12.-

Himbeer-Panna cotta
saisonale Fruchte | 11.-




