
Beerentraum • marinierte Beeren, Philadelphia-
Quarkcrème, knusprige Nuss-Streusel | 11.50

Coupe «Nesselrode» • Vermicelles, Vanilleglace, 
Schlagrahm | mini 12.– | 15.–

Vermicelles • Meringue, Schlagrahm 
mini 10.50 | 12.50 

Orangen-Tiramisù | 13.50 

Vermicelles-Mousse • Kirsch,  
Florentiner-Keks | 13.–

Frittierte Kokosglace • Waldbeeren | 12.–

Pekannuss-Cranberry-Parfait | 13.–

Kuchenbuffet • von 14 bis 17 Uhr  
Täglich frische, hausgemachte Kuchen.  
Unsere Servicemitarbeitenden geben Ihnen  
gerne Auskunft.

Moscato d’Asti DOCG • Bosio | 1 dl | 9.–

Dessertwein

Al
le

 P
re

ise
 in

 C
HF

 in
kl.

 M
w

St
. | 

SM
A 

24
.11

.

SAISONALE KREATIONEN


