im Schwellenmitteli

* Trockenfleisch und Trockenwurst vom Jumi, ’WT
Boll auft Holzplattli, dazu Roggenbrot 22.-
* Nisslersalat mit €i, Speck und CrolGtons 15.50

* Kirbissuppe mit Crolitons, gerbﬁ‘fe‘/‘eh Kirbiskernen und Krautern
im kleinen Topf 10.50, im grossen Topf fir 4 Personen 322.-

Jedes Fondl Servieren wir ab 2. Personen

mit Chnebu-Brot und Kartoffeln,
Portion Silberzwiebeln und Cornichons +5 .-

* Fondd-Hiitte HauSchhuhg - von der Molkerei Schonried 29.50

* Barefondii - barenstark!
mit Friihling szwiebeln, Saucisson und Speck  34.-

* Fondii aux fines herbes — mit frischen Krautern 21.-

* Tomaten—Fondiu - mit Cherryfomaten 32.-

* Fondii Terra = mit Morcheln, Echalottes, Cognac, Muskatnuss 28.-
* Fondii mit Champagner und Triiffel 42.- Preise pro Person

——

R C[€ e zum Raclette servieren wir Gschwellti, Essigeurken
. ﬁ Silberzwiebeln, Paprika und Muskat ) )

* Walliser Raclette 33.-

* Driierlei Raclette - Klassisch, Knoblauch und Raucher 36.-

——

Desserts * Gebrannte Créme mit Meringue-Streusel 10.-

* Zwetschgen in Rotwein, Anisstern, Zimtglace und Rahm 12.50

* T Gelati Sorbets und Glaces: * Mit gutem Geist:
Zitrone, Apfel, Zimt, Schokolade mit Rum,
Schokolade, Kaffee, Haselnuss Zitrone mit Vodka
pro Kugel 4.- / Rahm +1.50 Je 12.50

Hitten-Fondus

—

Wenden Sie sich bei A(/ers‘ien und Intoleranzen bitte an unsere Service—Mitarbertenden.
Alle Preise in CHF inkl. MWS+ 1 2010.



